Cupcakes Brownie
SANS GLUTEN

Ingrédients :

- 120g de noisettes / noix / noix de pecans

- 4 oeufs

- 30g de farine de riz

- 20g de farine de chataigne

- 120g de sucre

- 120g de beurre

- 200g de chocolat ( patissier)

Préparation :

1) Préchauffer le four a 180° (th 6).

2) Faire fondre le chocolat et le beurre de manicre a obtenir un mélange bien lisse et brillant.
3) Ajouter au mélange précédent la farine tamisée et le sucre.

4) Une fois la farine ajoutée, mélanger les oeufs et les noix pour former notre préparation !

5) Verser dans les petits moules, enfourner pour 25 mins , a 180° !

Laisser refroidir et déguster !



